&

GASTHAUS FORSTNER

Zum Auftakt eine kleine Kostlichkeit

Tartar vom Riucherlachs an feiner Meerrettichsahne 5,60 €

Terrine vom Wildhasen im Wirsingmantel
auf Rote-Bete-Salat 12,60 €

Carpaccio vom Rottaler Stierfilet

an feinem Ruccola-Salat mit Peccorino 12,60 €

Ein Biick in den Suppentopf

Rinderkmftbriihe mit Parmesanschoberl & Griefinockerl 3,60 €
Tomatencremesuppe mit Pestosahne 4,60 €
Cremesuppe von der Tiroler SiifSkartoffel 4,60 €

Klare Tomatensuppe mit Basilikum-Maultasche 6,60 €
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GASTHAUS FORSTNER

F rischer Fang¢ aus Fluss und Meer

F ilet vom kanadischen Wildzander

auf glasierten Gemiise-Croutons, WeifSweinschaum
mit Kartoffeln und Salatteller

Seezunge vom Grill mit Aromaten gebraten

mit Pesto-Kartoffeln, feinem Ratatouille
und Salatteller

Lachsfilet an Senf-Dill-Sauce

mit Konigsreis, Broccoli und Salatteller

Bachsaiblingsﬁlet in Butter gebraten
auf Blattspinat-Veluette, Kartoffeln und Salatteller der Saison

S charfe Spaghetti in Tomaten-Rucola-Sauce

mit gebratenen Garnelen und Salatteller der Saison

Aus dem Butterpfandl

V\/iener Schnitzel aus dem Kalbsriicken
mit Kartoffel-Feldsalat, Preiselbeeren und Salatteller

Schweineschnitzel Wiener Art

mit Pommes frites und Salatteller

Cordon bleu

mit Pommes frites und gemischtem Salat

14,60 €

23,60 €

14,60 €

14,60 €

21,60 €

10,60 €

7,60 €

8,60 €
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GASTHAUS FORSTNER

Exclusives vom Chefkoch

Anguslendensteak vom Grill an Balsamico-Honig-Sauce

dazu Kartoffelgratin, feinem Gemiise
und gemischtem Salat

Das Beste vom Rind

Rinderfiletsteak an rotem Zwiebel-Konfit
im Gemiisekreis mit Fingernudeln und gemischtem Salat

Kalbsfiletmedallions

auf sautierten Kriutersaitlingen
an Kartoffelpiiree mit Rosenkohl und Salatteller

B ayerische Hauptgerichte

Ochsenbmten vom Rottaler Weiderind

in kriftiger Rotweinsauce
mit dreierlei Knodel, Blaukraut und gemischtem Salatteller

Ganser 'l Brust

mit Reiberknodel, Holunder -Apfelblaukraut
und gemischter Salatteller

H irschsauerbraten

mit Kastanien-Kartoffelpiiree,
Rotweinbirne und Salatteller der Saison

Wildschweinbmten

mit Waidlerknodel, Bratapfel
und Salatteller der Saison

21,60 €

25,60 €

29,60 €

9,60 €

11,60 €

13,60 €

12,60 €
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GASTHAUS FORSTNER

Spezialitéiten des Hauses

F orstner” s Schmankerlteller

verschiedene Filets von Rind, Pute und Schwein
mit Edelpilzen in Kriuterrahm, hausgemachte
Kartoffelroulade, Marktgemiise und Salatteller 13,60 €

S chwibischer Zwiebelrostbraten

Rinderlendensteak vom Grill dazu ZwiebelsofSe, Rostzwiebel,
Eierspitzle mit Broselschmelze, frisches Marktgemiise

und gemischter Salatteller 13,60 €
S chwabenteller

Schweinelendchen mit ChampignonrahmsofSe, Kisespiitzle,

Rastzwiebeln und gemischtem Salat 9,60 €

Maispoulardenbrust Supreme

auf Kriuter-Risotto, glasiertem Zuckerschoten-Paprika-Gemiise
und Salatteller der Saison 17,60 €

Lust auf was StifSes?

Grand-Marnier-Schokaldentértchen mit gelierten Kumquats 5,60 €

Variationen aus der Patissierie

Creme Brillée, kandiertes Walnussparfait,
Mousse au chocolat, Mascaponecreme 8,60 €

Salat von frischen Friichten mit Eiscreme 4,60 €

Créme Briilée an marinierten Waldbeeren 3,60 €



